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AVISO
Este equipamento se destina exclusivamente ao uso profissional e sé deve ser operado por pessoal
qualificado. A instalagdo, manutencao e reparos s6 devem ser executados por um FASC (Factory Authorized
Service Center - Posto de Servigcos Autorizado) Frymaster/DEAN ou por técnico devidamente qualificado. A
instalagcdo, manutencdo ou reparos feitos por pessoal ndo-qualificado podem anular a garantia concedida pelo
fabricante.

AVISO
Este equipamento deve ser instalado de acordo com as normas nacionais e locais vigentes no pais e/ou regiédo
em que for instalado.

AVISO AOS CLIENTES DOS EUA
Este equipamento deve ser instalado de acordo com as normas basicas de instalacdes hidraulicas da BOCA
(Building Officials and Code Administrators International, Inc.) e com o Food Service Sanitation Manual
(Manual Sanitario para Manipulagao de Alimentos) da FDA (Food and Drug Administration) dos EUA.

A\ PERIGO
Instalagcdo, regulagem, manutencdo ou reparos inadequados e alteragcdes ou modificagfes nado-autorizadas
podem provocar danos materiais, acidentes pessoais ou até morte. Antes de instalar ou executar algum
reparo neste equipamento, leia todas as instru¢cdes de instalacéo, operacdo e manutencao. Apenas técnicos
qualificados podem converter este aparelho para usar outro tipo de gas que ndo aquele para o qual foi
configurado originalmente.

A\ PERIGO
Este aparelho deveréa ter meios de limitagdo de movimento que ndo dependam da conexdo da linha do gas.
Fritadeiras individuais que tenham pés deverao ser estabilizadas com a instalagdo de tiras de ancoragem. Se
for usada um tubo flexivel de gas, um cabo adicional de retencéo devera ser usado todas as vezes em que a
fritadeira estiver sendo usada.

A\ PERIGO
A borda frontal deste equipamento ndo é um degrau! Na&o fique de pé no equipamento. Escorregdes ou
contato com 6leo ou gordura quentes podem causar ferimentos sérios.

A\ PERIGO
Ndo armazene nem use gasolina e outros liquidos ou vapores inflaméaveis nas proximidades deste ou de
outros equipamentos.

A\ PERIGO
Deve-se pendurar a vista no local da fritadeira instrugdes a serem seguidas no caso de que o operador sinta
cheiro de gas ou detecte um vazamento de gas. Essas instru¢cdes podem ser obtidas com a companhia de gas
ou fornecedor de gas.

A AVISO

SE, DURANTE O PERIODO DA GARANTIA, O CLIENTE UTILIZAR UM COMPONENTE DESTE EQUIPAMENTO
ENODIS QUE NAO SEJA UM COMPONENTE ORIGINAL, NOVO OU RECONDICIONADO, ADQUIRIDO
DIRETAMENTE DA FRYMASTER/DEAN, OU DE ALGUM DE SEUS POSTOS DE SERVICO AUTORIZADO, E/OU
SE O COMPONENTE UTILIZADO TIVER SOFRIDO ALGUMA ALTERACAO EM RELACAO A SUA CONDICAO
ORIGINAL, ESTA GARANTIA SERA INVALIDADA. ALEM DISSO, A FRYMASTER/DEAN E SUAS AFILIADAS
NAO SE RESPONSABILIZARAO POR QUALQUER RECLAMACAO, DANO OU DESPESAS INCORRIDAS PELO
CLIENTE, DE MANEIRA DIRETA OU INDIRETA, TOTAL OU PARCIALMENTE, EM VIRTUDE DA INSTALACAO DE
ALGUM COMPONENTE ALTERADO E/OU RECEBIDO DE UM POSTO DE SERVICO NAO-AUTORIZADO.

AVISO
O Estado de Massachusetts (Commonwealth of Massachusetts) exige que todos 0s equipamentos a gas sejam
instalados por profissionais credenciados para o servigo.




LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

1.1 InformacOes sobre seguranca

Antes de ligar a maquina, leia todas as instrugdes deste manual. Neste manual, vocé encontrara notas e avisos em quadros com

margens duplas com o simbolo A\ os quadros contém informagdes sobre atos ou condi¢bes que podem causar ou resultar em
danos pessoais e ao sistema, além de fazer que este deixe de funcionar.

1.2 Instrucgdes gerais de instalacéo

A\ PERIGO
As normas de construc¢do civil proibem que uma fritadeira com reservatério de 6leo/gordura aberto seja
instalada junto a qualquer tipo de chama direta, incluindo as de churrasqueiras e fogdes.

A\ PERIGO
Este equipamento deve ser instalado com ventilag&do suficiente para evitar a ocorréncia de concentracdes
inaceitaveis de substancias nocivas a saude dos funcionarios no ambiente onde for instalada.

A\ PERIGO
Nenhum componente estrutural da fritadeira poderé ser alterado ou removido
para fazer a maquina caber sob uma coifa.

A\ PERIGO
Fritadeiras individuais devem ser presas quando instaladas para evitar o tombamento e o borrifo de liquido
guente. O modo de retencdo pode ser o modo da instalagéo, tal como conexdo a uma bateria de
equipamentos ou instalagcdo da fritadeira em um nicho préprio, ou ainda de modo separado,
tal como tiras ou correntes de seguranca.

A\ PERIGO
N&o monte um escorredor com painel protetor em uma fritadeira individual. A fritadeira pode se
desestabilizar, tombar e provocar ferimentos. A area em que o equipamento esta instalado deve ser
mantida sempre desobstruida e isenta de materiais combustiveis.

A\ AvISO
Este equipamento se destina exclusivamente ao uso profissional e sé deve ser usado por pessoal qualificado.

VAOS E VENTILACAO

Quando instalada adjacente a construgdes feitas de material inflamével, esta fritadeira devera ter um vao de 150 mm nas
laterais e traseira. N&o é necessario nenhum v&o quando instalada adjacente a materiais de constru¢do ndo-inflaméveis. Deve
haver um v&o minimo de 60 mm na frente da fritadeira.

O respiro dafritadeira ndo deve ser colocado perto da entrada de ar de um exaustor, nem deve ser encompridado como se fosse
uma “chaminé’. Um respiro encompridado modificaria as caracteristicas de combustdo da fritadeira. Para que hagja fluxo de ar
suficiente para uma boa combustéo e queima, as areas proximas a frente, traseira e laterais da fritadeira devem permanecer
livres e desobstruidas.

A fritadeira deve ser instalada em uma area com fornecimento de ar e ventilagdo adequados. Deve-se manter distancias
adequadas entre a saida do respiro da fritadeira e a borda inferior dos filtros de ventilaggo. Os filtros devem ser instalados em
um angulo de 45°. Coloque uma bandeja de respingos debaixo da borda inferior do filtro. No caso de instalagGes nos EUA,
deve-se seguir 0 padrdo n° 96 da NFPA: “Deve-se manter uma distancia minima de 450 mm entre a saida do respiro e a borda
inferior do filtro de gordura’. A Frymaster recomenda uma distancia minima de 600 mm entre a saida do respiro e a borda
inferior do filtro.

INSTALAGAO

NOTA: A menos gue tenha sido uma encomenda especial, esta fritadeira foi projetada para funcionamento em altitude
maxima de 610 metros. A unidade deveré ser modificada para funcionar em altitude acima de 610 m.
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LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

No caso de unidades equipadas com pernas. Suspenda a unidade para colocé-la no local onde devera permanecer. N&o arraste
nem empurre a fritadeira para coloca-la no lugar. Isso pode causar estragos nas pernas. Nivele a unidade nos dois sentidos
(frente a trés, lado a lado). Se a fritadeira ndo estiver nivelada, ela ndo funcionara eficientemente. A linha de fritadeiras a gas
Super Runner ndo pode ser montada diretamente no piso; ela deve ser equipada com pernas ou com rodizios.

A. Regule aaturadaperna com uma chave de boca de 27 mm girando o pé hexagonal na pontainferior daperna. NOTA: O
pé deve ser usado apenas para peguenos ajustes da altura das pernas. Nao ajuste para fora em mais de 19 mm.

B. Ao nivelar a unidade, segure a perna com firmeza para que esta ndo gire nem se incline enquanto o pé for girado para se
regular aatura.

No caso de unidades equipadas com rodizios. Role a unidade para o local onde ficara instalada permanentemente e trave os
rodizios dianteiros.

1.3 Preparativos anteriores a conexao

A\ ATENCAO
Se a presséo de entrada de gas ultrapassar 3,45 kPa/35 mbar, sera necessario um requlador redutor de presséo.

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:

Asfritaderas agés Super Runner da Dean obtiveram as seguintes marcas da CE nos paises e categorias de gas mostradas abaixo:

Pais Pressédo de fornecimento e gas (mbar) Categoria do equipamento
BE Bélgica 22(1) 2(7” 25 IIE(R)B3P
DE Alemanha 22(1) Eg :;E

DK Dinamarca G20 20 12H

ES Espanha ggg 3(7) 650 112H3P
FR Franca 252/625 33/2550 1I2ESI3P
GB Gréa-Bretanha gg(l) 3(7) I12H3P
GR Grécia gg(l) 3(7) e 50 I12H3P

IR Irlanda ggg 3(7) 112H3P

IT Italia G20 20 12H

LU Luxemburgo ggg/ezs 28/25 1I2E3P
NL Holanda ggi ég 112L3P

PT Portugal ggg gg 112H3P

UNIDADES NAO DESTINADAS A CE:

EXIGENCIAS DO CODIGO NACIONAL (EUA):

Este equipamento deve ser instalado de acordo com as normas bésicas de instalagdes hidrdulicas da BOCA (Building Officias
and Code Administrators International, Inc.) e com o Manua Sanit&rio para Manipulacéo de Alimentos da FDA (Food and
Drug Administration) dos EUA.

Este equipamento foi fabricado para usar gas do tipo especificado na placa de identificagdio afixada na porta. Conecte os

equipamentos marcados com “NAT” somente com gas natural e equipamentos marcados com “PRO” somente com gas
propano (LP).
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LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

EXIGENCIAS AUSTRALIANAS:

Deve ser instalada de acordo com as normas AS 5601 / AG 601, normas municipais, da companhia de gés, da empresa elétrica
e de acordo com outros regulamentos oficiais aplicaveis.

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:

Aquecimento nominal (Qn), tipo de gés, tam. do orificio, pressdes e regulagem, quant./cor dos orificios, marcas nos
gueimadores e nos pil otos encontram-se rel acionados na tabel a abaixo:

AQUECIMENTO X X ;
MODELO* ?\IOMINAL — | PoDE | TAMANHO DO | PRESSACDEDISTRIBUIGAO DO GAS ORIFICIO | MARCA NO M’?\I%CA
Qn GAS | ORIFICIO (mm) - QUANT./COR |QUEIMADOR
(kW) MBAR  |CM da COLUNA DE AGUA PILOTO
G20 2,40 12,0 12,20 5/AZUL Azul 26N
SR62 GM 37,5 G25 2,40 17,5 17,80 5/AZUL Azul 26N
G31 1,51 22,0 22,35 5/VERMELHO | Vermelho 16LP
G20 2,40 12,0 12,20 4/AZUL Azul 26N
SR52 GM 30 G25 2,40 17,5 17,80 4/AZUL Azul 26N
G31 1,51 22,0 22,35 4/VERMELHO [ Vermelho 16LP
G20 2,40 12,0 12,20 3/AZUL Azul 26N
SR42 GM 26 G25 2,40 17,5 17,80 3/AZUL Azul 26N
G31 151 22,0 22,35 3/VERMELHO | Vermelho 16LP

*Prefixo SR: linha Super Runner
*Prefixo GM: sistema milivolt de gas sem necessidade de conexdes elétricas

UNIDADES NAO DESTINADAS A CE:

Aquecimento nomina (Qn), tipo de gas, tam. do orificio, pressies e regulagem, quant. dos orificios, e marcas nos pilotos
encontram-se relacionadas na tabela abaixo:

PRESSAO DE
AQUECIMENTO TAMANHO ~ i ’
MODELO* | NOMINAL — Qn | TIPO DE GAS | DO ORIFICIO D'g,\;{'fau(':%ﬁ_%ﬁg gés %Fﬂiﬂo Mgﬁ%ﬁo'\‘o
(BTU) (mm) AGUA) ’
NAT 2,53(n° 39) 10,20 5 26N
SR62 GM 150 Lp 1,51(n° 53) 28.95 5 16LP
NAT 2,53(n° 39) 10,20 4 26N
SR52 GM 120 LP 1,51(n° 53) 28,95 4 16LP
NAT 2,80(n° 35) 10,20 3 26N
SR42 GM 105 LP 1.70(n° 51) 28,95 3 16LP
*Prefixo SR: linha Super Runner
*Prefixo GM: sistema milivolt de gas sem necessidade de conexdes elétricas

NOTA: A pressdo da saida de gas devera ser regulada estritamente dentro das exigéncias acima, 5 a 10 minutos depois de se
colocar o equipamento em funcionamento.
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NOTA: A linha de suprimento de gas devera ser do mesmo tamanho ou
maior que a linha de entrada da fritadeira. Este equipamento esta
equipado com uma entrada de 15 mm. A linha de alimentacdo de gas
devera estar dimensionada para acomodar todos os equipamentos a gas a

Conexdo alinha de alimentagédo de gas

ela_conectados. Consulte a companhia de gas, fornecedor de gas ou
responsavel pela instalagdo para conhecer os requisitos minimos de

suprimento.

NOTA: Sefor usada linha de suprimento com conex&o de desligamento
répido ou flex, aumente o tamanho da linha para 22 mm ou mais.
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Aplicagbes de propano:

Deve-se instalar o regulador correto

#= Regulador




LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

A\ PERIGO
E preciso instalar uma véalvula de fechamento do suprimento de gas a montante deste equipamento e em
local de facil acesso para o caso de emergéncia.

A\ PERIGO
A fritadeira devera estar conectada ao suprimento de gas especificado na placa de identificacao e
especificacdes localizada na parte interna da porta do equipamento. NAO LIGUE ESTE EQUIPAMENTO
COM UMA LINHA DE GAS PARA A QUAL NAO FOI CONFIGURADO!

A\ PERIGO
Antes de conectar um novo tubo a este equipamento, o tubo devera ser bem soprado para retirar todo
material estranho de seu interior. A presenca de material estranho no queimador ou na valvula de gas pode
causar funcionamento impréprio e potencialmente perigoso.

A\ PERIGO
Todas as conexdes devem ser vedadas com um composto apropriado para o tipo de gés usado e deve-se
verificar a existéncia de vazamentos em todas as conexdes com uma solugéo de 4gua e sabao antes de se
acenderem os pilotos. Nunca use fésforos, velas ou nenhuma outra fonte de igni¢cédo para verificar a
existéncia de vazamentos. Se for detectado cheiro de gas, feche o suprimento de gas que abastece o
equipamento na valvula de fechamento principal e contate imediatamente a companhia de gas ou o 6rgdo
de servigo autorizado para corrigir a situacao.

O aparelho deverater meios de limitagéio de movimento que ndo dependam das conexdes da linha do gés. Se for usado um tubo
flexivel de gés, um cabo adicional de retencdo devera ser usado todas as vezes em que a fritadeira estiver sendo usada. NOTA:
A instalacdo deve ser inspecionada depois de terminada para verificar se ela atende a estas instrugdes. O supervisor do
local e/ou operador(es) devem ser informados que o equipamento foi instalado com os devidos retentores. Se 0os
retentores forem retirados para movimentar a fritadeira (limpeza do piso ou da area atras da fritadeira,
reposicionamento, etc.), certifique-se de que eles sejam recolocados quando a fritadeira for colocada de volta no seu
local permanente.

1.5 Procedimentos de conversédo de gas

A\ PERIGO
Este equipamento foi configurado em fabrica para um tipo especifico de gas. A conversao de um tipo de
géas para outro exige a instalacdo de componentes de conversao de gas especificos.

A mudanca para um tipo diferente de gas sem a instalagdo dos componentes de conversao apropriados
pode causar incéndio ou explos&o. NUNCA LIGUE ESTE EQUIPAMENTO A UMA LINHA DE GAS PARA A
QUAL NAO FOI CONFIGURADO!

A conversédo deste equipamento de um tipo de gas para outro deve ser realizada por técnicos de instalagao
ou manutencdo qualificados, credenciados e autorizados, conforme definido na Sec¢édo 1.5 deste manual.

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:
Veaailustragdo davalvula de gas e o local davalvula de gés, queimador e orificio ao realizar as conversdes a seguir.
Ao converter de gas G20 para G25, siga estes procedimentos:

N&o € necessério substituir o equipamento.
Ajuste a pressdo de gas no orificio de acordo com os valores apropriados relacionados na tabela da péagina 1-3
girando o “parafuso de regulagem” davavulade gas.

+  Depois daregulagem, substitua atampa do parafuso de regulagem.
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LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

Ao converter de gas G20 (ou G25) para propano G31 (ou vice-versa), siga estes procedimentos:

E NECESSARI O substituir os orificios dos queimadores e do piloto.

¢ Ajuste a pressdo do gas no orificio de acordo com os valores apropriados relacionados na tabela da pagina 1-3
girando o parafuso de regulagem da vélvula de gés.

¢  Depois daregulagem, substitua a tampa do parafuso de regulagem.

Afixe a nova etiqueta que acompanha o kit de conversdo ao lado da placa de identificacdo/especificaches existente,
para informar o tipo de gas ao qual 0 equipamento foi convertido. Retire todas as referéncias ao tipo de gas usado
anteriormente da placa de especificacdes existente.

Ao converter de G20 (20 mbar) para G25 (25 mbar) ou vice-versa, ou de G31 (37 mbar) para G31 (50 mbar), siga estes
procedimentos:

¢ Veifique aregulagem do piloto e gjuste se necessério.
¢ N&o sf0 necessarios outros gjustes.

A conversdo de uma familia de gas para outra (isto € mudar de gés natural para propano) exige componentes especiais. Obtenha os
componentes necessarios usando a referéncia cruzada existente na Segéo 1.6, intitulada “ Componentes de conversdo de gas’.

As conver sBes sO podem ser feitas por técnicos qualificados e autorizados pela fabrica.

UNIDADES NAO DESTINADAS A CE:

Veja abaixo a ilustracdo da vavula de gés e o loca da valvula de gés, queimador e orificio na pagina 1-6 ao redizar as
conversdes a seguir.

Ao converter de gés natural para propano (ou vice-versa), siga estes procedimentos:

¢  Osorificios dos queimadores e do piloto DEVEM ser substituidos (consulte a pagina 1-6 para obter os nimeros das
pecas necessarias).

¢ Regule a pressdo do gés do orificio girando o parafuso de regulagem da v8vula de gés (os tipos de gés e pressdes
encontram-se na pagina 1-3).

+ Depoisdaregulagem, substitua a tampa do parafuso de regulagem.

+ Afixe a nova etiqueta que acompanha o kit de conversio ao lado da placa de identificacdo/especificacOes existente,

para informar o tipo de gas ao qual o equipamento foi convertido. Retire todas as referéncias ao tipo de gas usado
anteriormente da placa de especificacdes existente.

A conversdo de uma familia de gas para outra (isto € mudar de gés natural para propano) exige componentes especiais.
Obtenha os componentes necessarios usando a tabela da pagina 1-6.

As conver sBes sb podem ser feitas por técnicos qualificados e autorizados pela fabrica.

Botédo LIGADO/ Ajuste de pressédo Conexao do
PILOTO/DESLIGADO do fluxo tubo de respiro

Botédo de DESLIGAR

tubo de respiro

£ Botéo de LIGAR
(fluxo de gas do piloto)

Conexéo
do termopar

Ajuste do fluxo
do piloto
Tarraxa de presséo

Valvula de gas comum n&o-CE Valvula de gas comum CE

1-5



LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 1: INSTRUCOES DE INSTALACAO

Reservatoério

Bucha de redugéao

N istribui .
Suporte do distribuidor de gas 1/2-3/4

Ny

Queimador de gas

Valvula de gas

Bico de
teste de
pressao

Distribuidor de gas

Orificio
Conjunto de
distribuicdo do gas

Detalhe A

Local do queimador/orificio

Termostato

Locais comuns de valvula de gés, queimador e orificio (acima € mostrada a linha SR42).

1.6 Componentes para a conversdo de gés Aplicacdes de propano:
Deve-se instalar o regulador correto.
Use 0s componentes a seguir para converter de gas natural para propano e

vice-versa. Consulte a Se¢do 1.5 para obter as quantidades de orificios necessérias

para a conversgo.

Kit de gas natural para propano. 826-1817

Kit de gas propano para natural, 826-2017

Bucha, NPT embutida, somente linha SR 42

Bucha, NPT embutida, somente linha SR 42

Orificio do piloto (16LP) CE e ndo-CE

Orificio do piloto (26N) CE e ndo-CE

Orificio do queimador; 1,51 mm APENAS CE Toda a série
Super Runner

Orificio do queimador; 2,40 mm APENAS CE: Toda a série
Super Runner

Orificio do queimador; 1,51 mm (n° 53) APENAS néo-CE:
Apenas linhas SR52 e SR62

Orificio do queimador; 2,53 mm (n° 39) APENAS néo-CE:
Apenas linhas SR52 e SR62

Orificio do queimador; 1,70 mm (n° 51) APENAS néo-CE:
Apenas linha SR42

Orificio do queimador; 2,80 mm (n° 35) APENAS néo-CE:
Apenas linha $42

Etiqueta de especificagdes — contares a fabrica no momento
da conversdo

Etiqueta de especificagdes — contares a fabrica no momento
da conversdo

Para altitudes superiores a 610 metros, contate a fabrica pi

* Os queimadores relacionados acima destinam-se a fritadeiras que funcionardo em atitude maxima de 610 metros.

ara obter o tamanho correto de orificio.
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LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 2: FUNCIONAMENTO

2.1 Partida inicial

Lave bem a unidade e os acessdrios com solugdo de agua quente e sabdo para retirar toda pelicula residual, pé e detritos.
Enxégiie e seque com pano. Feche completamente a valvula de drenagem. Certifique-se de que o termostato de operacdo e 0s
sensores do termostato de limite alto internos estejam bem encaixados e seguros no retentor.

2.1.1 Funcionamento da valvula de gas
UNIDADES NAO DESTINADAS A CE:

Gire o botdo no sentido anti-horério para as posi¢es LIGADO ou PILOTO. Pressione e gire o bot&o no sentido horério para
DESLIGAR avévula

1071d

=

2 ([0 s
=1

Posigdo PILOTO Posi¢éo LIGADO

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:

Pressione o botdo branco para acender o piloto e gire a valvula de gas para a posi¢éo de aberta. Pressione o botdo vermelho
parafechar avalvula.

Botdo do Piloto/Ligar

Botdo de Desligar

2.1.2 Procedimento de acendimento do piloto

NOTA: Esta fritadeira foi testada, regulada e calibrada em fébrica para operacdo em nivel do mar. Podem ser necessérios
gjustes para atender as condi¢Oes locais. Tais gjustes devem ser executados somente por técnicos de manutencéo qualificados.
Os gjustes sdo de responsabilidade do cliente ou revendedor e ndo sdo cobertos pela garantia da Dean.

O piloto encontra-se no ato no centro do gabinete, na base do reservatdrio de fritura Use um fosforo comprido ou vela
delgada para acender o piloto. Antes de acender o piloto:

UNIDADES NAO DESTINADAS A CE:

1. Fecheavdvulamanua dalinhade alimentagéo de gés.

2. Gireotermostato de operagéo paraa posi¢ao de DESLIGADO.

3. Pressione e gire o botdo da valvula de gés para a posi¢cdo de DESLIGADO.
4

Espere no minimo 5 minutos para que ocorra a dispersao de gas que esteja acumul ado.
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LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 2: FUNCIONAMENTO

5.

Encha o reservatorio de fritura com 6leo, gordura ou &gua até a linha inferior de NIVEL DO OLEO, marcada na parte de
trés do reservatério de fritura. Certifique-se de que os tubos de aquecimento estejam cobertos de liquido antes de acender
0s queimadores.

NOTA: Seusar gordura solida, aperte a gordura no reservatério de fritura, certificando-se de que ela esteja debaixo, entre
e em cima dos tubos antes de colocar afritadeira em funcionamento.

Abraavavulamanua dalinha de alimentacdo de gés e gire o botdo davéalvula de gés paraa posicdo PILOTO.

Aperte e mantenha o botéo pressionado e coloque um fésforo ou vela delgada acesa no cabegote do piloto. Continue a pressionar
0 botdo por cerca de 60 segundos apds a chama acender no piloto. Solte o bot&o. O piloto devera permanecer aceso.

A\ PERIGO
Se o piloto ndo permanecer aceso, gire a valvula de gas para a posi¢cao de “DESLIGADQO” e espere 5
minutos antes de tentar reacender o piloto.

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:

1

2.

10.

11.

Certifique-se de que executar a seguinte seqiiéncia de etapas antes de acender ou reacender o piloto:

Feche avalvula manual dalinhade alimentacéo de gas.

Gire o termostato de operagdo paraa posi¢do de “DESLIGADO".

Pressione o bot&o vermelho da véalvula de controle de seguranca e gire-o paraa posi¢ao de “DESLIGADO”.

Espere no minimo 5 minutos para que ocorra a dispersao de gés que esteja acumulado.

Encha o reservatério de fritura com 6leo, gordura ou &gua até a linha inferior de NIVEL DO OLEO, marcada na parte de
trés do reservatorio de fritura. Certifique-se de que os tubos de aquecimento estejam cobertos de liquido antes de acender

0s queimadores.

NOTA: Seusar gordura solida, aperte a gordura no reservatério de fritura, certificando-se de que ela esteja debaixo, entre
e em cima dos tubos antes de colocar afritadeira em funcionamento.

Abraavévulamanua dalinha de alimentacdo de gés.

Coloque um fosforo ou vela delgada acesa no cabegote do piloto. (Se a fritadeira estiver equipada com ignic&o por piezo,
vaparaaetapa9.)

Pressione o botdo branco da valvula de gés e mantenha-o pressionado por cerca de 45 segundos a 1 minuto, até que o
piloto permanega aceso. (Se a fritadeira estiver equipada com ignicdo por piezo, aperte e mantenha pressionado o botdo
branco enquanto pressiona o bot&o do piezo repetidamente até que o piloto se acenda. Solte o0 botdo branco depois de cerca
de 45 segundos a 1 minuto.)

Se 0 piloto ndo permanecer aceso, pressione 0 botdo branco e reacenda o piloto, mantendo o bot&o pressionado por mais
tempo antes de soltalo. Se houver ar preso, pode ser necessario reacender o piloto varias vezes até que se obtenha um
fluxo constante de gés.

Quando o piloto permanecer aceso, solte o botdo branco.

2.1.3 Como acender os queimadores

A ATENCAO

NUNCA coloque um bloco inteiro de gordura sélida em cima dos tubos de aquecimento. Isso danificara

os tubos de aquecimento e o reservatério de fritura e cancelara a garantia.
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1. Certifique-se de que o reservatdrio de fritura esteja cheio de 6leo ou gordura até a marcainferior no nivel de 6leo gravada
na parte traseira do préprio reservatério. NOTA: Se usar gordura sdlida, aperte a gordura no reservatério de fritura,
certificando-se de que ela esteja debaixo, entre e em cimados tubos antes de colocar a fritadeira em funcionamento.

A\ PERIGO
A fritura “em seco” causara danos ao reservatério de fritura e pode causar um incéndio. Certifique-se
sempre de que a gordura, o 6leo da fritura ou a &gua cubra os tubos dos queimadores antes de acendé-los.

2. Com o piloto aceso, pressione e gire lentamente o bot&o da vélvula de gas para a posi¢éo de LIGADO.

3. Gireo botéo do termostato para a temperatura de fritura desgjada. O queimador deve acender-se com uma chama forte azul.

A\ PERIGO
Se o piloto e os queimadores se apagarem, a fritadeira devera ser completamente desligada por cinco
minutos antes de ser reacendida.

2.2 Como desligar a fritadeira
Para dedliga-la temporariamente, gire o termostato de operagdo para a posi¢ao de DESLIGADO e cubra o reservatorio de fritura.

Para desligar completamente, gire o termostato de operagdo para a posi¢do de DESLIGADO, gire o botéo da valvula de gés
(n&o-CE) paraa posicéo de DESLIGADO ou pressione o botdo vermelho (CE) e cubra o reservatério de fritura.

2.3 Funcionamento diario

1. N&o permita o acimulo ou endurecimento de gordura na estrutura, corpo ou respiro da fritadeira. Limpe diariamente a
fritadeira por dentro e por fora com uma solucéo de detergente e dgua quente.

2. Filtre o éleo para fritura drenando-o do reservatério através de um cone-filtro no minimo uma vez por dia. Depois de
drenar o dleo, retire todos os residuos do reservatorio de fritura. Use uma espétula, se necessario.

3. Limpe o reservatorio de fritura no minimo umavez por semana enchendo-o com &gua até um pouco abaixo da marca superior
do nivel de dleo. Acrescente uma xicara de detergente e leve a solugdo a fervura. Deixe a solugdo fervilhando entre 10 e 15
minutos e, em seguida, drene e enxégiie duas vezes o reservatorio com &gua limpa. Adicione ¥ de xicara de vinagre branco
ao Ultimo enxéglie para neutralizar qualquer adcalinidade residual do detergente. Limpe com uma toa ha seca as superficies do
reservatorio antes de enché-lo novamente com 6leo para fritura. Se a fritadeira ndo for usada imediatamente depois da
limpeza, sugere-se gplicar uma camada leve de dleo para fritura dentro do reservatrio para evitar a corroso.

2.4 Pecas sobressalentes recomendadas

% N° da peca N° da peca N° da peca N° da peca
DESCRICAO SR42- N&o-CE SR42- CE SR52/SR62- N30-CE SR52/SR62- CE
Termostato de operagéo 807-3515 807-1692 807-3515 807-1692
Termostato de limite alto 807-3516 807-3560 807-3680 807-3560
Termopilha 810-2033 807-3565 810-2033 807-3565
Termopar N/A 812-1284 N/A 812-1284
Queimador piloto de gas natural 810-2032 810-2032 810-2032 810-2032
Queimador piloto de gés propano 810-2155 810-2155 810-2155 810-2155
Suporte do piloto, AGA N/A 200-6564 N/A 200-6564
Suporte da termopilha do piloto N/A 810-2401 N/A 810-2401
Gatilho daignicdo por piezo N/A 810-1001 N/A 810-1001
Suporte da ignigao por piezo N/A 200-1868 N/A 200-1868
Eletrodo daigni¢éo por piezo N/A 807-3540 N/A 807-3540
Orificio de gés natural 810-2040 810-2060 810-2048 810-2060
Orificio de gés natural, unidades fabricadas 810-3097 810-3101 N/A N/A
ap6s 4/07
Qrificio de gas propano 810-2064 810-2059 810-2059 810-2059
Orificio de gés propano, unidades 810-3099 810-3102 N/A N/A
fabricadas ap6s 4/07
VAavulade gés natural 807-1603 807-2122 807-1603 807-2122
Vavulade gés propano 807-1604 807-2121 807-1604 807-2121
Perna 810-2053 810-2053 810-2053 810-2053
Rodizio de 5 polegadas sem trava 810-0356 810-0356 810-0356 810-0356
Rodizio de 5 polegadas com trava 810-0357 810-0357 810-0357 810-0357

2-3




LINHA DE FRITADEIRAS A GAS SUPER RUNNER
CAPITULO 2: FUNCIONAMENTO

2.5 Diagrama elétrico

APENAS PARA UNIDADES DESTINADAS A CE:
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One Company, Countless Solutions

Dean, 8700 Line Avenue, PO Box 51000, Shreveport, Louisiana 71135-1000 — EUA
Endereco para entregas: 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106 — EUA
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Preco: $10.00
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